
Święta w Regent Warsaw Hotel
 
 
 
 

POCZUJ Z NAMI MAGIĘ �WIĄT
 
 

BELWEDERSKA 23, WARSZAWA,
REGENT-EVENT@REGENT-WARSAW.COM, TEL: 22 558 10 11



Sala Balowa licząca 385 m2 z możliwością
podziału na 3 mniejsze moduły i dostępem
światła dziennego, doskonale spełni
oczekiwania gości. Przyległe do sali
balowej foyer pozwoli na swobodne
rozmowy i odpoczynek.  W przypadku
organizacji mniejszych przyjęć oferujemy
wynajem restauracji, bądź mniejszych sal. 
Pokoje gościnne, z których mogą
skorzystać goście dają dodatkowy komfort
przyjęcia. 

...niosą ze sobą wiele radości, są podsumowaniem sukcesów, czasem refleksji oraz planów
na nadchodzący Nowy Rok.

Pragniemy, aby ten świąteczny czas był dla
Was i Waszych bliskich niezapomnianym
przeżyciem i dlatego przygotowaliśmy
wyjątkową ofertę na tę okazję.

Nasz zespół zadba, aby te wyjątkowe
spotkania były niezapomniane, a wszyscy
goście mogli czerpać przyjemność z
wyśmienitego menu, niepowtarzalnej
atmosfery oraz profesjonalnej i troskliwej
obsługi. 

 
W IMIENIU CAŁEGO ZESPOŁU REGENT WARSAW HOTEL ŻYCZYMY WAM RADO�CI,

RODZINNEGO CIEPŁA, ZDROWIA, SPOKOJU I WIELU SUKCES�W W NADCHODZĄCYM
NOWYM ROKU! 

 

 

Święta Bożego Narodzenia...
 



Menu 1
 

R E G E N T  W A R S A W  H O T E L ,  u l .  B e l w e d e r s k a  2 3 ,  0 0 - 7 6 1  W a r s z a w a

t e l .  + 4 8  2 2  5 5 8  1 2 3 4 ,  i n f o @ r e g e n t - w a r s a w . c o m ,  r e g e n t - w a r s a w . c o m

 

 
Łosoś z domowej wędzarni z dodatkami

 Płaty śledzowe w marynacie ziołowo-jogurtowej
 Pieczony schab z farszem jajeczno – chrzanowym, 

z ogórkiem konserwowego
 Pasztet z gęsi, cynamonowe jabłka

 Rolada z kurczaka z orzechami, marmolada z mango
 Tradycyjne kołacze świąteczne

 ***
 Pieczony indyk, sos z dzikiej róży

 Grillowana polędwica wieprzowa, sos z leśnych
grzybów

 Smażony sandacz, sos koperkowy
 Polskie pierogi z kapustą i grzybami, ziołowa

cebulka
 Smażone na maśle szpecle 

Marchewka z żurawiną
 ***

 Panettone
 Stolen

 Ciasteczka cynamonowe
 Piernik

 Tradycyjny polski makowiec
 

155 PLN + VAT / os

 



Menu 2
 

R E G E N T  W A R S A W  H O T E L ,  u l .  B e l w e d e r s k a  2 3 ,  0 0 - 7 6 1  W a r s z a w a

t e l .  + 4 8  2 2  5 5 8  1 2 3 4 ,  i n f o @ r e g e n t - w a r s a w . c o m ,  r e g e n t - w a r s a w . c o m

 

 
Wybór śledzi w marynatach i rolmopsy

Faszerowana ryba z warzywami i mango chutney
Rolada z indyka i suszonych pomidorów, salsa

paprykowa
Wędzony rozbef z sosem tatarskim
Sałatka z grzybów, jajek i ogórka

Pieczone czerwone buraki, sos jogurtowy
***

Zupa z suszonych grzybów z łazankami
***

Pieczone udko z kaczki z jabłkami cynamonowymi
Mini golonki wieprzowe, sos chrzanowy

Smażony filet z karpia w szarym sosie
Pierogi z grzybami

Kopytka z boczkiem i cebulą
Warzywa ogrodowe

***
Wybór krojonych owoców sezonowych

Mus pomarańczowy
Pieczony sernik
Ciasto sacher

Tarta z orzechów włoskich z karmelem
 

165 PLN + VAT / os

 



Menu 3
 

R E G E N T  W A R S A W  H O T E L ,  u l .  B e l w e d e r s k a  2 3 ,  0 0 - 7 6 1  W a r s z a w a

t e l .  + 4 8  2 2  5 5 8  1 2 3 4 ,  i n f o @ r e g e n t - w a r s a w . c o m ,  r e g e n t - w a r s a w . c o m

 

 
Krewetki zapiekane ze szpinakiem i gorgonzolą
Gotowane filety z karpia w galarecie, cebulki

balsamiczne
Polski pasztet z zająca, marynowana śliwka

Nóżki wieprzowe w galarecie, kawałki cytryny
Sałatka z sera ementaler, żurawiny i orzechów

Wytrawna tarta warzywna ze szpinakiem i kozim
serem

***
Zupa z pieczonej dyni z imbirem

***
Rolada wołowa z warzywami, sos rozmarynowy

Grilowana pierś z kurczaka
Pieczony filet z dorsza z duszonymi warzywami

Smażony wilk morski, grillowany pomidor z ziołami
Polskie łazanki z kapustą i grzybami

Zapiekanka ziemniaczana
Wybór warzyw gotowanych na parze

***
Tarta z gruszki i ciemnej czekolady

Polska świąteczna Kutia
�wiąteczne ciasteczka

Makowiec z rodzynkami
Piernik

Szarlotka
 

180 PLN + VAT / os

 



Menu 4
 

R E G E N T  W A R S A W  H O T E L ,  u l .  B e l w e d e r s k a  2 3 ,  0 0 - 7 6 1  W a r s z a w a

t e l .  + 4 8  2 2  5 5 8  1 2 3 4 ,  i n f o @ r e g e n t - w a r s a w . c o m ,  r e g e n t - w a r s a w . c o m

 

 
Wybór śledzi w marynatach i rolmopsy

Łosoś z domowej wędzarni z dodatkami
Karp faszerowany na słodko, sos musztardowym

Pasztet z dzika i pistacji, pieprzowe ogórki
Wybór pieczonych mięs i galantyn z sosami i dodatkami

Tradycyjna polska sałatka jarzynowa
Sałatka z pieczonych czerwonych buraków 

***
Tradycyjny polski czerwony barszcz z uszkami

***
Pieczone udko z kaczki z sosem z dzikiej róży

Golonka wieprzowa, duszona w wine z gozdzikami
Sandacz w stylu staropolskim z duszonymi warzywami

Smażony filet z karpia w szarym sosie
�wiąteczny bigos

Pierogi z grzybami, ziołowa cebula
Gniecione ziemniaki z masłem

***
Tradycyjny makowiec z rodzynkami

Pieczony sernik
Szarlotka z cynamonem

Staropolski piernik
Polska świąteczna kutia

Stolen
 

195 PLN + VAT / os

 



R E G E N T  W A R S A W  H O T E L ,  u l .  B e l w e d e r s k a  2 3 ,  0 0 - 7 6 1  W a r s z a w a

t e l .  + 4 8  2 2  5 5 8  1 2 3 4 ,  i n f o @ r e g e n t - w a r s a w . c o m ,  r e g e n t - w a r s a w . c o m

 

Wigilijne smaki
Twojego dzieciństwa

  
Czy pamiętasz swoje ulubione, wigilijne dania z dzieciństwa?

Czy umiesz je przygotować?
 

Zrób niespodziankę swoim bliskim i przyjaciołom, i zaproś ich
na świąteczną kolację z Twoimi ulubionymi daniami!

Jest to bardzo proste!
 

Spotkaj się z naszymi Szefami Kuchni, którzy razem z Tobą
skomponują wyjątkowe - bo tylko Twoje - menu

 
Jeśli jesteś zainteresowany naszymi rekomendacjami 

Menu �wiątecznego - zapraszamy do kontaktu
 

regent-event@regent-warsaw.com  tel. 22 558 1011
 
 


