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3-DNIOWY PAKIET OBEUMUJE:

* 2 noclegi w komfortowym pokoju 2 osobowym z pieknym
widokiem na malownicze Jezioro Myczkowieckie,
* 2 pyszne sniadania w formie bufetu ze zdrowymi
i regionalnymi potrawami,
« 2 uroczyste kolacje:
Kolacja pierwszego dnia "Darz bor™:
Bufet zimny:
* jajka przepidércze z oscypkiem i warzywami,
« rilette z wedzonego pstraga z jabtkiem i ziotami,
* pasztet z bazanta,
« tatar z sarny z sosem $liwkowym,
 wyhdr pieczywa, masto i oleje ttoczone na zimno.
Bufet ciepty:
* rosot z dzikiego ptactwa z grzybami,
* gorski pstrag w ziotowym masle,
« duszona gicz dzika,
« dodatki: biata kasza gryczana z grzybami, modra kapusta,
kopytka.
Desery:
» mus czekoladowy z wisniami,
* pierogi z owocami le$nymi,
« strudel gruszkowy.
Open bar do 3 godzin: wino bhiate domowej selekcji, wino
czerwone domowej selekcji, piwo beczkowe, napoje
gazowane: woda mineralna gazowana i niegazowana,
soki owocowe, kawa z ekspresu automatycznego, wybdr
herbat.
Kolacja drugiego dnia "Bieszczadzka":
Bufet zimny:
* pasta z biatej fasoli na kruszonym pumperniklu pod
satatka z ziot,
* homitki w trzech smakach,
« satatka z pieczonych warzyw z wedzonym twarogiem,
* proziaki z tatarem wotowym i piklami,
» wybdr pieczywa, masto i oleje ttoczone na zimno.
Bufet ciepty:
 kwaséwka na wedzonych zeberkach,
* knysze pieczone,

Dodatkowe informacje:

oD O W N

* nalesniki z sumem ze Starzawy z bakaliami i korzennym
sosem,
* gulasz z jelenia z grzybami,
« fuczki,
« dodatki: buraczki zasmazane, kasza pertowa z ziotami,
Desery:
+ nalesniki z twarogiem i wisniami,
* krem suttanski.
Open bar do 3 godzin: wodka domowej selekcji, piwo
beczkowe, napoje gazowane, woda mineralna gazowana
i niegazowana, soki owocowe, kawa z ekspresu automa-
tycznego, wyhor herbat.
« transfer na polowanie,
* boxy z goraca herbatg, kawa i kanapkami na czas polowania.
« odprezenie po dniu petnym wrazen w hotelowym Centrum
Spa: jacuzzi, sauna finska, studio fitness, strefy relaksu,
basen zewnetrzny (czynny od maja do pazdziernika),
* 1godzine gry w kregle (na pobyt/na pokaj),
* korzystanie ze stotu do gry w tenisa stotowego,
» masaz relaksacyjny w hotelowym SPA (dla oséb dorostych
- na pobyt/na osobe),
* hezprzewodowy Internet na terenie catego hotelu,
* bezptatny parking.

Atrakcje realizowane przy min 10 os.

Pohyt rozpoczyna sie uroczysta kolacja w dniu przyjazdu i koriczy sniadaniem w dniu wyjazdu.

. Obiekt pohiera zadatek w wysokosci 10% wartosci rezerwacji.
. Bezptatna anulacja do 30 dni przed przyjazdem.

. Optata klimatyczna dodatkowo ptatna—1zt/osoba/doba.

. Oferta nie taczy sie z zadnymi dodatkowymi rabatami i ofertami promocyjnymi.
. Obiekt zastrzega sobie prawo do zmiany programu animacji.
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