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• 2 noclegi w komfortowym pokoju 2 osobowym z pięknym 

widokiem na malownicze Jezioro Myczkowieckie,

• 2 pyszne śniadania w formie bufetu ze zdrowymi 

i regionalnymi potrawami, 

• 2 uroczyste kolacje:

Kolacja pierwszego dnia ‘’Darz bór’’:

Bufet zimny:

• jajka przepiórcze z oscypkiem i warzywami,

• rilette z wędzonego pstrąga z jabłkiem i ziołami,

• pasztet z bażanta,

• tatar z sarny z sosem śliwkowym,

• wybór pieczywa, masło i oleje tłoczone na zimno.

Bufet ciepły:

• rosół z dzikiego ptactwa z grzybami, 

• górski pstrąg w ziołowym maśle, 

• duszona gicz dzika,  

• dodatki: biała kasza gryczana z grzybami, modra kapusta, 

kopytka. 

Desery:

• mus czekoladowy z wiśniami,

• pierogi z owocami leśnymi,

• strudel gruszkowy.

Open bar do 3 godzin: wino białe domowej selekcji, wino 

czerwone domowej selekcji, piwo beczkowe, napoje 

gazowane: woda mineralna gazowana i niegazowana, 

soki owocowe, kawa z ekspresu automatycznego, wybór 

herbat.

Kolacja drugiego dnia ‘’Bieszczadzka’’:

Bufet zimny:

• pasta z białej fasoli na kruszonym pumperniklu pod 

sałatką z ziół, 

• homiłki w trzech smakach,

• sałatka z pieczonych warzyw z wędzonym twarogiem,

• proziaki z tatarem wołowym i piklami,

• wybór pieczywa, masło i oleje tłoczone na zimno.

Bufet ciepły:

• kwasówka na wędzonych żeberkach, 

• knysze pieczone, 

1. Pobyt rozpoczyna się uroczystą kolacją w dniu przyjazdu i kończy śniadaniem w dniu wyjazdu.
2. Obiekt pobiera zadatek w wysokości 10% wartości rezerwacji.
3. Bezpłatna anulacja do 30 dni przed przyjazdem.
4. Opłata klimatyczna dodatkowo płatna – 1zł/osoba/doba.
5. Oferta nie łączy się z żadnymi dodatkowymi rabatami i ofertami promocyjnymi.
6. Obiekt zastrzega sobie prawo do zmiany programu animacji.

Dodatkowe informacje:

3-DNIOWY PAKIET OBEJMUJE:
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• naleśniki z sumem ze Starzawy z bakaliami i korzennym 

sosem,  

• gulasz z jelenia z grzybami,

• fuczki, 

• dodatki: buraczki zasmażane, kasza perłowa z ziołami,

Desery:

• naleśniki z twarogiem i wiśniami,

• krem sułtański.

Open bar do 3 godzin: wódka domowej selekcji, piwo 

beczkowe, napoje gazowane, woda mineralna gazowana 

i niegazowana, soki owocowe, kawa z ekspresu automa-

tycznego, wybór herbat.

• transfer na polowanie,

• boxy z gorącą herbatą, kawą i kanapkami na czas polowania.

• odprężenie po dniu pełnym wrażeń w hotelowym Centrum 

Spa: jacuzzi, sauna fińska, studio fitness, strefy relaksu, 

basen zewnętrzny (czynny od maja do października),

• 1 godzinę gry w kręgle (na pobyt/na pokój),

• korzystanie ze stołu do gry w tenisa stołowego,

• masaż relaksacyjny w hotelowym SPA (dla osób dorosłych 

- na pobyt/na osobę),

• bezprzewodowy Internet na terenie całego hotelu,

• bezpłatny parking.

Atrakcje realizowane przy min 10 os.


